
 
kochen & feiern 

Kochkurse und Veranstaltungen 
Kochstudio am Spittelberg, Sigmundsgasse 8, 1070 Wien 

 

die Pause e.U.  

Büro: Dürergasse 23/9, 1060 Wien .  
T: +43 699 197 43 907  .  E: office@diepause.at  www.diepause.at .  

Easybank, Kto.: 200 11594965 . BLZ: 14200  IBAN: AT521420020011594965 . BIC: EASYATW1  
ATU: 068140638  FBNR: FN390772s 

Folgende Produkte finden Sie zur kostenlosen Verwendung im Kochstudio die Pause:  
 
Anis (im Ganzen) 
Basilikum (getrocknet)  
Backpulver  
Brotgewürz 
Chili (gemahlen & im Ganzen getrocknet)  
Currypulver  
Essig (Balsamico-, Wein- und Fruchtessige von Conte De Cesare) 
Fenchel (im Ganzen) 
Kardamom (gemahlen & im Ganzen)  
Korianderkörner 
Kreuzkümmel (Cumin) gemahlen & im Ganzen 
Kräuter der Provence 
Kurkuma (Gelbwurz) gemahlen 
Kümmel (gemahlen & im Ganzen) 
Liebstöckel (getrocknet) 
Lorbeerblätter (getrocknet) 
Majoran (getrocknet) 
Muskatblüte (Macis) gemahlen  
Muskatnuss (im Ganzen) 
Nelken (gemahlen & im Ganzen) 
Orangenschale (getrocknet) 
Olivenöl (Conte de Cesare) 
Paprikapulver edelsüß 
Paprikaflocken 
Peperoncini Chilischoten geschrotet 
Pfefferkörner (Schwarz & grün) 
Pimentkörner 
Rosmarin (getrocknet) 
Salz (Meersalz, jodiertes Kristallsalz, Kräutersalz) 
Senf (Kremser, Estragon und Dijonsenf von Ed Haas) 
Suppenwürze (vegetarisch, glutenfrei, hefefrei, ohne Geschmacksverstärker) 
Thymian (getrocknet)  
Vanillepulver (Sonnentor) 
Vanillepaste (Bourbonvanille Kotanyi) 
Wacholderbeeren 
Zimt (gemahlen & im Ganzen)  
Zitronenschale (getrocknet) 
 
Die Gewürze stammen von Kotanyi und Sonnentor, Essig und Olivenöl stellt die Firma  
Conte de Cesare zur Verfügung.    


